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  F

est
lich

e Weihnachtsgerichte

Wir freuen uns, Ihnen in der Adventszeit und über die Festtage zwei herrliche, 
exklusive Gerichte offerieren zu dürfen:

Buon Appetito e Salve !
Eine schöne Adventszeit und frohe Festtage wünscht Ihnen 

das Mamma Mia Team

Preise inkl. MwSt. 

Piatti festivi di Natale

 Vino bianco (Lavaux)

St. Saphorin
Château de Glérolles, 2018 

1dl Fr. 5.40

Vino rosso (Piemont)

Bansella
Nizza docg – Prunotto, 2019

1dl Fr. 6.80

Bistecca di vitello con 48.–
salsa di crema di spugnole 
Ein zartes Kalbssteak (180 g) an einer 
delikaten Morchelrahmsauce, serviert 
mit unseren hausgemachten Nudeln.

Coda di aragosta con risotto 42.– 
al limone e ciambotta
Langustenschwanz * (Rock Lobster, ca. 120 g) 
mit geschmolzener Zitronenbutter. Dazu 
servieren wir ein Zitronenrisotto und haus­
gemachtes Ciambotta.

Zu diesen Gerichten empfehlen wir Ihnen zwei ausgezeichnete Flaschenweine im Offenausschank:

*) Wildfang / Südafrika

Dessert: Prugne al vino rosso 8.60 
con gelato alla cannella
Rotweinzwetschgen mit einer 
Kugel Zimtrahmglacé
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12.2025

Vino rosso

Réserve Noire 2022
Saint-Saphorin Grand Cru

Château de Glérolles
1dl Fr. 9.50

Ravioli al tartufo� Fr. 27.– / 32.–

Feine Ravioli mit einer cremigen Ricotta-
Trüffel-Füllung zubereitet mit weisser Trüffel-
butter und garniert mit schwarzen Trüffeln.

Vino bianco

Terre al Monte 2023
Castel del Monte 

Sauvignon doc, Rivera
1dl Fr. 6.50
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Branzino con crema� Fr. 37.– 
al Prosecco
Ein feines Wolfsbarschfilet serviert mit 
einer delikaten Prosecco-Rahmsauce, 
Zitronenrisotto und in Butter verfeinerten 
Romanesco-Röschen.�

Dessert: Prugne al vino rosso� Fr. 9.50
con gelato alla cannella
Rotweinzwetschgen mit einer
Kugel Zimtrahmglacé�
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