Antipasto | Vorspeise

Zuppa di zucca
Eine feine, frisch zubereitete Kiirbissuppe

Fr.11.-

Secondi | Hauptgerichte

Fegato di vitello con zucca Fr. 38~ Lucioperca su risotto alla zucca 36—
Frische Kalbsleber mit Zwiebeln und Zarte Zanderfilets auf einem mit Kiirbis-
Kréutern mit einer knusprig gebratenen stiickchen und Kiirbiskernol zubereiteten
Kiirbis-Rosti. Carnaroli-Risotto.

Penne gratinati con zucca Fr. 26~ Ravioli con zucca Fr. 26—
e melanzane Kiirbisravioli mit Ricotta an einer

Penne, zubereitet mit frischem Kiirbis, hausgemachten Kiirbisrahmsauce mit
Kiirbiskernol, Auberginen, Tomaten, Kiirbiswiirfeln und Kiirbiskernol.

Kriutern, Zwiebeln und Knoblauch,
gratiniert mit Grana Padano.

Pollo impanata con semi di zucca
Knusprige Pouletschnitzel in einer Panade aus Panko und Kiirbiskernen mit einer leichten Dip-Sauce
und als Beilage ein feiner Kiirbis-Kartoffel-Salat.

Fr.32-

Wir empfehlen
[hnen zu unserern
feinen Kiirbisgerichten
unseren nervorragenden

Vino rosso / Rotwein:

Monatswein aus der Trentanni 2022
Region Umbrien i"C’; Umbria igp
r
Oﬁenaussch?”k Z”S ¢ Tenuta Marciliano, Cotarella
7.5dl-Flascne.
1dl Fr.9.-

Preise inkl. MwSt. 10.2025



